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OSTRZEZENIA

Ogélne zalecenia dotyczqce
bezpieczeristwa

Obrazenia oséb

* UWAGA: urzgdzenie i jego
dostepne elementy stajq sie
bardzo gorgce podczas
uzytkowania: mafe dzieci
powinny przebywa¢ z dala od
nich.

* UWAGA: urzgdzenie i jego
dostepne elementy stajq sie
bardzo gorgce podczas
uzytkowania: nie dotyka¢
elementow grzejnych podczas
uzytkowania.

* Podczas przekrecania
zywnosci w komorze
pieczenia nalezy chroni¢ rece,
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zaktadajgc rekawice
fermiczne.

* Nie nalezy nigdy prébowad
gasi¢ ptomienia lub pozaru
wodq: wylgczy¢ urzgdzenie i
nakry¢ ptomien pokrywq lub
ognioodporng narzutq.

* Urzgdzenie moze by¢
uzywane przez dzieci powyzej
8 roku zycia oraz osoby o
ograniczonych zdolnosciach
psychofizycznych lub
nieposiadajgce
odpowiedniego
doswiadczenia lub wiedzy
pozostajgce pod kontrolg
0s6b dorostych
odpowiedzialnych za ich
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bezpieczenstwo.

Urzqdzenie nie stuzy do
zabawy.

Dzieci ponizej 8. roku zycia nie
powinny przebywad w poblizu
urzqgdzenia bez statej opieki
osoby doroste;.

Nie pozwoli¢ dzieciom
ponizej 8 roku zycia na
zblizanie sie do
funkcjonujgcego urzgdzenia.
Czynnosci zwigzane z
czyszczeniem i konserwaciq
nie powinny by¢ wykonywane
przez dzieci bez nadzoru.
Nalezy stale nadzorowaé
proces pieczenia. Proces
krétkiego pieczenia nalezy
stale nadzorowad.

Nie pozostawia¢ urzgdzenia
bez nadzoru podczas
przyrzadzania potraw, kiére
mogq wydzielaé ftuszez lub
olej. Podgrzany ftuszcz i olej
mogq sie zapali¢. Zachowad
maksymalng ostroznos¢.

Nie wlewa¢ wody
bezposrednio na bardzo
gorqce blachy.

Podczas pieczenia drzwiczki
powinny by¢ zamkniete.

Przy sprawdzaniu potrawy lub
pod koniec pieczenia
otworzy¢ drzwiczkina 5 cm na
kilka sekund, aby uwolni¢ pare,
a nastepnie catkowicie
otworzy¢ drzwiczki.

Nie nalezy wktada¢ ostro
zakonczonych metalowych
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przedmiotéw (sztuéce lub
przyrzqdy) do szczelin.

* Po zakonczeniu uzytkowania
wytgczy¢ urzqgdzenie.

e NIE UZYWAC ANINIE
PRZECHOWYWAC
MATERIAtOW
tATWOPALNYCH W
POBLIZU URZADZENIA.

e W POBLIZU DZIAtAJACEGO
URZADZENIA NIE WOLNO
UZYWAC SPREJOWV.

e NIEWPROWADZAC ZMIAN
W URZADZENIU.

* Montaz i naprawy powinny
by¢ wykonywane przez
wykwalifikowany personel,
zgodnie z obowigzujgcymi
przepisami.

* Nigdy nie prébowat
naprawiad urzgdzenia
samodzielnie lub bez pomocy
wykwalifikowanego technika.

* Nigdy nie ciagna¢ za
przewdd, aby wyjaé wiyczke.

Uszkodzenie urzqdzenia

* Na elementach szklanych nie
nalezy stosowa¢ detergentow
$ciernych, agresywnych lub
korozyinych (np. produktow w
proszku, odplamiaczy i ggbek
drucianych), materiatow
szorstkich lub ostrych
metalowych skrobakow,
poniewaz mogq one
zarysowad powierzchnie,
powodujgc pekniecie szkia.
Ewentualnie uzywad
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drewnianych lub plastikowych
narzedzi.

* Nie siada¢ na urzgdzeniu.

* Nie stosowaé produkiow
czyszczqeych zawierajgeych
chlor, amoniak lub wybielacze
na czesciach stalowych lub
wykoriczonych powtokg
metalowq (np. anodowane,
niklowane, chromowane).

* Ruszty i blachy powinny by¢
wktadane w boczne
prowadnice, az do
catkowitego zatrzymania.
Mechaniczne blokady
bezpieczenstwa, kiore
zapobiegajqg ich wyjeciy,
powinny by¢ odwrécone do
dotu, w kierunku tylnej czesci
komory.

* Nie stosowad¢ strumieni pary
do czyszczenia urzgdzenia.

* Nie rozpyla¢ produktéw w
sprayu w poblizu urzqgdzenia.

* Nie zatyka¢ otwordw, szczelin
wentylacyjnych |
odprowadzajgeych ciepto.

* Ryzyko pozaru: nie
pozostawiac przedmiotow w
komorze pieczenia.

* W ZADNYM RAZIE NIE
UZYWAC URZADZENIA DO
OCGRZEWANIA
POMIESZCZEN.
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Nie uzywaé naczyn stofowych
lub plastikowych pojemnikow
do przyrzqdzania potraw.
Nie wktada¢ do komory
pieczenia potraw w
zamknietych puszkach lub
pojemnikach.

Wyiq¢ z komory pieczenia
wszystkie blachy i ruszty, kiére
nie sq uzywane podczas
pieczenia.

Nie przykrywaé dna komory
pieczenia folig aluminiowq lub
cynfolig.

Nie kfas¢ garnkow lub blach
bezposrednio na dnie komory
urzqdzenia.

W razie koniecznosci mozna [
uzy¢ rusztu do blachy (element
wyposazenia lub
sprzedawany oddzielnie w
zaleznoéci od modeli),
umieszczajqce go na dnie jako
element wsporczy podczas
pieczenia.

W przypadku
przygotowywania potrawy w
papierze do pieczenia, nalezy
umiesci¢ go tak, aby nie
zaktoeat cyrkulacji gorgeego
powietrza wewngtrz komory
pieczenia.

Nie kfas¢ garnkow ani blach
bezposrednio na srodkowe;
szybce otwartych drzwiczek.
Nie uzywa¢ otwartych
drzwiczek jako dzwigni do
ustawienia urzgdzenia w
meblu.
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 Nie wywiera¢ zbyt duzego
nacisku na otwarte drzwiczki.

* Nie uzywac klamki do
podnoszenia lub przenoszenie
urzqdzenia.

W przypadku urzqdzer z pirolizg

 Podczas pirolizy powierzchnie
mogq osiggac wyzsze
femperatury niz zazwyczai.
Trzyma¢ z dala od dzieci.

* Przed uruchomieniem pirolizy
nalezy usungé z wnetrza
komory pieczenia resztki
zywnosci lub pozostatosci z
poprzedniego pieczenia.

* Przed uruchomieniem pirolizy
nalezy wyjqé wszystkie
akcesoria z komory pieczenia.

* Przed uruchomieniem pirolizy
nalezy wyfqaczy¢ palniki lub
plyty elekiryczne plyty
kuchennej, ktéra moze by¢
zainstalowana nad
piekarnikiem.

Montaz i konserwacja

* NINIEJSZEGO URZADZENIA
NIE MOZNA INSTALOWAC
NAtODZIACH | W
PRZYCZEPACH
KEMPINGOWYCH.

* Niniejsze urzqdzenie nie moze
by¢ instalowane na zadne;
podstawie.

* / pomocq drugiej osoby
umiedci¢ urzqdzenie w meblu.

 Aby unikng¢ przegrzania
urzqdzenia, nie wolno go
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instalowaé za ozdobnymi
drzwiczkami lub panelem.
Montaz i naprawy powinny
by¢ wykonywane przez
wykwalifikowany personel,
zgodnie z obowigzujgcymi
przepisami.

Podigczenie do instalacii
elekirycznej powinno zosta¢
wykonane przez
wykwalifikowany personel
techniczny.

Nalezy obowigzkowo
wykona¢ uziemienie, zgodnie
z normami bezpieczenstwa
dotyczgeymi instalacii
elekirycznych.

Uzywac przewoddw
odpornych na temperature co
najmniej Q0 °C.

Moment dokrecenie $rub
przewodéw zasilajgeych listwy
zaciskowej powinien wynosi¢
1,5-2 Nm.

W celu zapobiegania
wszelkim niebezpieczenstwom,
iesli przewdd zasilania
elekirycznego jest uszkodzony,
nalezy natychmiast
skontaktowaé sie z serwisem
technicznym, ktory dokona
|ego wymiany.

Przed jokagkolwiek interwencijqg
na urzqdzeniu (montaz,
konserwacja, ustawienie lub
przesuniecie) zawsze
wyposazy¢ sie w odpowiednie
srodki ochrony indywidualnei.
Przed kazdg czynnosciq na
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urzadzeniv odfgczy¢ gtéwne Informacje na temat omawianego

zasilanie elekiryczne. urzqdzenia

e Umozliwi¢ odigczanie « UWAGA: przed wymiang
urzqdzenia po zainstalowaniu zaréwki upewni€ sie, ze
poprzez dostep do wiyczki lub urzqdzenie jest wylgczone,
wylgcznik w przypadku aby unikng¢ porazenia
podiqczenia stafego. pradem elekirycznym.

* Nalezy nalinii zasilania * Nie opiera¢ sie ani nie siadac
przewidzie¢ urzqdzenie, kiére na otwartych drzwiczkach.
umozliwi odfqczenie * Sprawdzi¢, czy w drzwiczkach
opisywanego urzqdzenia od nie ma zaklinowanych
sieci wielobiegunowe, orzedmiotéw.
dysponujqce takg odlegtoscig o Niie instalowad,/uzytkowad
oftwierania sie stykdw, ktéra urzqdzenia na otwartym
zapewni kompletne powiefrzu,
odfqczenie urzqdzenia w * (tylko w niektorych modelach]
warunkach kategorii Uzywad wylgcznie sondy
przepieciowej lll, zgodnie z temperatury dostarczonej lub
zasadami instalaci. zalecanej przez producenta.

* UWAGA: Przed wymiang  Podczas pieczenia z funkcjg
lampek wewnefrznego Direct Steam nalezy uwazag,
o$wietlenia nalezy upewnic aby nie przekroczy¢
sig, ze urzqdzenie jest maksymalnej pojemnosci tacki
wylgczone i odigczone od (250 ml).

zasilania elekirycznego lub Ze  przeznaczenie urzgdzenia
QTO\tN?e zgfﬂome elekiryczne Urzgdzenie jest przeznaczone
zosialo odigezone. do pieczenia pofraw w
* Lampki zastosowane w tym kach d A .
: . warunkach domowych. Kazde
urzqdzeniu sq lampkami . o o
inne uzycie |est nieprawiafowe.

przeznaczonymi do urzgdzen . . : ,
. Ponadto nie nalezy go uzywad:
gospodarstwa domowego | , ,
* w kuchni przeznaczonej dla

nie nalezy ich wykorzystywac
y Jroreysly personelu sklepow, biur i

do o$wietlania domu. ! ; )
innych $rodowisk pracy;

* Niniejsze urzqdzenie moze
by¢ uzytkowane na * w gospodarstwach rolnych/
agroturystycznych;

maksymalnej wysokosci 2000 o { crelach
metréw nad poziomem morza.  © Pr#ez Klientow w hotelach,
motelach i podobnych

obiektach typu mieszkalnego;
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* w pensjonatach typu B&B.

Instrukcja obstugi

* Niniejsza instrukcja stfanowi integralng
cze$¢ urzqdzenia i powinna byé
przechowywana w cafoéci oraz w zasiegu
uzytkownika przez caty okres eksploatacji
urzqdzenia.

* Przed uzyciem urzqdzenia nalezy uwaznie
przeczyta¢ niniejszq instrukcje obstugi.

* Do wyjasnien zawartych w niniejszej
instrukcji dofgczono rysunki, na kiérych
wskazano to, co pojawia sie na
wyswietlaczu. Mimo wszystko, nalezy
pamigtac, ze urzqdzenie moze nie
posiada¢ zaktualizowanej wersji programu
i dlatego tez to, co wyswietla sie na
urzqgdzeniu moze sie rézni¢ od tego, co
wskazano na rysunkach w niniejszej
instrukcii.

Odpowiedzialno$é producenta

Producent nie ponosi zadne;

odpowiedzialnosci za szkody osobowe lub

rzeczowe powstate w wyniku:

* uzycia urzgdzenia w sposdb niezgodny z
przeznaczeniem,

* nieprzestrzegania zalecen zawartych w
instrukciji uzytkowania;

* naruszenia chociaz jednej czedci
urzqdzenia:

* uzywania nieoryginalnych czesci
zamiennych.

Tabliczka znamionowa

Tabliczka znamionowa zawiera dane
techniczne, numer seryjny i oznaczenie. Nie
wolno zdejmowa¢ tabliczki znamionowej.

Utylizacja

E Niniejsze urzqdzenie jest zgodne z
dyrektywq europejskqg WEEE (2012/

19/UE), dlatego po zakoriczeniu jego

eksploatacii nie nalezy go wyrzucad wraz z

innymi odpadami.

Urzgdzenie nie zawiera substancji w iloéci
niebezpiecznej dla zdrowia i srodowiska,
zgodnie z obowigzujgcymi dyrektywami
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europejskimi.

Napiecie elekiryczne
Niebezpieczeristwo porazenia
prgdem

e Odfqczy¢ gtoéwne zasilanie elekiryczne.

e Odtgczyc kabel zasilajgey od instalacji
elekirycznej.

Aby dokona¢ utylizacji urzgdzenia nalezy:

*  Odcig¢ kabel zasilania elekirycznego i
usunqg¢ go.

* Powierzy¢ urzqdzenie odpowiednim
centrom selektywnej zbiérki odpadow
elekirycznych i elekironicznych lub odda¢
sprzedawcy w momencie zakupu
podobnego urzqdzenia.

Opakowanie urzqdzenia zostafo wykonane z

materiatéw, kiére nie zanieczyszczajg

$rodowiska i nadajq sie do recyklingu.

*  Materialy z opakowania nalezy odda¢ do
odpowiednich punkiéw selektywnej zbiorki
odpadéw.

Opakowania z tworzyw sztucznych
Niebezpieczenstwo uduszenia sie

¢ Nie pozostawia¢ opakowania i jego
elementéw bez nadzoru.

¢ Dzieci nie powinny bawi¢ sie plastikowymi
torebkami z opakowania.

Wskazéwki dla europeiskich
organéw kontrolnych

Fan forced mode

funkcja ECO wykorzystywana w celu
okreslenia klasy efektywnosci energetycznej jest
zgodna ze specyfikacjami normy europe;jskiej
EN 60350-1.

Dane techniczne efektywnosci
energetycznej

Informacije zgodnie z rozporzgdzeniami
europejskimi w zakresie etykiet efektywnosci
energetycznej i eko-projekiu znajdujq sie w
osobnym dokumencie dotgczonym do instrukcii
produktu.

Dane te widniejg w ,Karcie informacji o
produkcie”, ktérg mozna pobraé¢ ze strony
internefowe| w zakfadce poswigconej
przedmiotowemu produkfowi.
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Oszczednosé energii @

e Urzqdzenie nalezy wstepnie nagrzewad
wylgcznie wowcezas, jesli wymaga tego
przepis.

¢ Przed wlozeniem zamrozonego produkiu
do komory pieczenia, nalezy go rozmrozi¢,
chyba ze wskazano inaczej na
opakowaniu.

* W przypadku przyrzqdzania kilku pofraw,
zaleca sie pieczenie produkiéw jeden po
drugim, aby jak najlepiej wykorzystac¢
nagrzang juz komore.

¢ Najlepiej uzywa¢ ciemnych metalowych
foremek: lepiej pochtaniajq ciepto.

* Wyjq¢ z komory pieczenia wszystkie
blachy i ruszty, kiére nie sq uzywane
podczas pieczenia.

* Wylgczyd pieczenie kilka minut przed
uplywem ustawionego czasu. Pieczenie
frwa przez pozostafe minuty dzieki wysokiej
temperaturze w komorze.

¢ Nie otwiera¢ zbyt czesto drzwiczek, aby
nie rozpraszad ciepta.

*  Zawsze utrzymywad komore pieczenia w
czystosci.

Zrédta $wiatta
* Niniejsze urzqdzenie zawiera zrédta
$wiatla wymienne przez uzytkownika.

Zrodta $wiatta znajdujgee sie w tym
produkcie sq przeznaczone do dziatania
przy temperaturze otoczenia = 300°C i do
korzystania z nich w zasfosowaniach o
wysokiej temperaturze, takich jak piekarniki.

* Niniejsze urzqdzenie zawiera zrédta
$wiatta o klasie efektywnosci ,G".

Jak czytaé instrukcje obstugi
W instrukeji zastosowano nastepujgce symbole
ufatwiajgce czytanie:

A Ostrzezenie/Uwaga

/ Informacija/Wskazéwka
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OPIS

Opis ogdlny

1 Panel sterowania

2 Uszczelka

3 Lampka

4 Drzwiczki

5 Wentylator

6 Szuflada zatadowceza

EE» Uchwyt ramki

260 - OPIS
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Panel sterowania
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1 Pokretto temperatury

Za pomocq fego pokretfia mozna wybraé¢
temperaturg pieczenia.

Przekreci¢ pokretto w prawo, na zqdang
warto$é w zakresie od minimum do maksimum.

2 Lampka sygnalizacyjna termostatu

Jej wigczenie wskazuije, ze piekarnik znajduje
sie w fazie nagrzewania. Wylqcza sie, gdy
temperatura osiggnie ustawiong warto$c.
Regularne wigczanie i wylqczanie wskazuje,
ze ustawiona temperatura w piekarniku jest
ulrzymywana na stafej wartosci.

3 Cyfrowy programator

Do wyswietlenia biezqcej godziny, ustawienia
zaprogramowanego pieczenia i
programowania minutnika.

4 Pokretlo funkciji

Rézne funkcje piekarnika odpowiadajq réznym
frybom pieczenia. Po wybraniu zqdanej funkcjj,
ustawi¢ femperature pieczenia za pomocq
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pokretta temperatury.

/ Obréci¢ pokretto funkcji w potozenie O,
£ | aby zakoriczy¢ od razu ewentualne
pieczenie.

5 Lampka sygnalizacyjna poziomu
minimalnego

Zaswieca sie, aby wskazag, ze ptyn wewngtrz
zbiornika osiagnat poziom minimalny w
przypadku funkcji ze wspomaganiem parq.

6 Lampka sygnalizacyjna poziomu
maksymalnego

Zaswieca sie, aby wskaza¢, ze ptyn wewngtrz
zbiornika osiggnat poziom maksymalny w
przypadku funkcji ze wspomaganiem parq.

Pozostate czesci

Poziomy

Urzqdzenie posiada poziomy do umieszczania
na nich blach i rusztéw na réznych
wysokosciach. Wysokosci wprowadzania
zostaty ustalone od dotu do géry.
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Wentylator

entylator chfodzi urzqdzenie i uruchamia sie
podczas pieczenia.
Funkcjonowanie wentylatora powoduje
normalny przeptyw powietrza, kiére ulatnia sie
nad drzwiczkami, co moze frwa¢ przez kilka
chwil, nawet po wylqczeniu urzgdzenia..

Oswietlenie komory pieczenia

Wewnetrzne oéwietlenie urzgdzenia wigcza

sie:

* w momencie otwierania drzwiczek (tylko w
niektérych modelach);

*  Po wybraniu jakiejkolwiek funkciji z
wyjatkiem funkcji ECO (zaleznie od
wyposazenia).

/ (tylko w niektérych modelach, gdy
& | drzwiczki sq otwarte, nie mozna
wylqczy¢ wewnetrznego o$wietlenia.

Akcesoria

/ W niekiérych modelach nie sg

= | dostepne wszystkie akcesoria.

/ Akcesoria, kiére majq stycznosé z
£ | zywnosciq sq wykonane z
— odpowiednich materiatéw, zgodnych z
obowigzujgecymi normami.

Oryginalne akcesoria dostarczane z
urzqdzeniem lub opcjonalne mozna
zamdwi¢ w autoryzowanych centrach
serwisowych. Nalezy uzywad tylko
oryginalnych akcesoriow producenta.

IN
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Do podirzymywania naczyr z pieczong
potrawaq.

Gteboka blacha

Do gromadzenia ftuszczu wydzielajgcego sie z
produkiéw umieszczonych na gérmym ruszcie |
pieczenia fart, pizzy, ciast i ciastek.

Lejek

Przydatny do wlewania wody do wnetrza
zbiomika.

Zalety pieczenia z parg

System pieczenia z parg umozliwia

delikamniejsze i szybsze pieczenie wszystkich

rodzajow produkiéw i jest stosowany glownie
o

¢ Smazenia i duszenia

*  Przygofowywania sosdéw

*  Opiekania

* Pieczenia

* Pieczenie w niskiej temperaturze

* Regenerowania

¢ Pieczenia wielofunkcyjnego

Mozliwos¢ zmiany temperatury i poziomu

wilgoci pozwalajq na osiggniecie zgdanych

rezultatow.

Dodanie pary umozliwia pozwala ograniczyd

ilos¢ ttuszczu, umozliwiajge w ten sposdb

uzyskanie zdrowszych potraw. Poza tym,
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minimalizuje ufrate ciezaru i objefosci
produkiéw podczas pieczenia.

Pieczenie z parq jest szczegdlnie zalecane do
miesa: nie tylko sprawia, ze jest ono migkkie,
ale réwniez zachowuije wyglad i soczysfosc.
Ta funkcja jest réwniez zalecana do pieczenia

UZYTKOWANIE

ciast wymagaijqcych wyrastania oraz chleba.
Wilgo¢ umozliwia wyrastanie ciasta oraz jego
ro$nigcie podczas pieczenia przed
powstaniem zewnetrznej skérki. Ciasto jest
bardziej lekkie i tatwe do strawieniu, co mozna
zauwazy¢ dzieki wiekszym pecherzykom.

Czynnosci wstepne

Patrz Ogdlne zalecenia dotyczqce
bezpieczenstwa.

¢ Usung¢ ewentualng folie ochronng
znajdujqcq sie na zewnatrz lub wewnatrz
urzqdzenia i akcesoriéw.

e Usung¢ ewentualne elykiety (za wyjgtkiem
tabliczki z danymi technicznymi) z
akcesoriow i potek.

* Wyjq¢ i umy¢ wszystkie akcesoria
urzqdzenia (pafrz rozdziat

,CZYSZCZENIE | KONSERWACJA").

Pierwsze nagrzewanie

1. Ustawi¢ pieczenie na co najmniej godzine
(patrz akapit ,Uzytkowanie piekarnika”).

2. Rozgrza¢ pustq komore pieczenia do
maksymalnej temperatury, aby usungé
ewentualne pozostatosci fabryczne.

Podczas nagrzewania urzqdzenia

* wietrzy¢ pomieszczenie;

* nie przebywad w nim.

Uzytkowanie akcesoriéw

Ruszty i blachy

Ruszty i blachy powinny by¢ wktadane w

boczne prowadnice, az do punkiu

zatrzymania.

*  Mechaniczne blokady bezpieczenstwa,
kidre zapobiegaijq przypadkowemu
wyjeciu rusztu, powinny by¢ odwrécone do
dotu, w kierunku tylnej czesci komory

914779553/C

pieczenia.

Delikatnie wprowadzié ruszty i blachy
do komory pieczenia, az do ich
zatrzymania.

/ Przed pierwszym uzyciem wyczysci¢
£ | blachy, w celu usuniecia pozostatosci z
produkgii.

IN

Uzytkowanie piekarnika

Patrz Ogdlne zalecenia dotyczqce
bezpieczenstwa.

Wiqczenie piekarnika

Aby wigczy¢ piekamik, nalezy:

1. Wybraé funkcje pieczenia za pomocq
pokreffa funkcji.

2. Wybra¢ temperature za pomocq pokreffa
temperatury.

/ Upewni¢ sie, ze zegar programatora

= | pokazuje symbol
razie nie jest mozliwe wigczenie
piekarnika.

Nacisngé przycisk , aby

wyzerowac zegar programowania.

. W przeciwnym
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Cyfrowy programator

= Przycisk zmniejszania

Przycisk zegara
Przycisk zwigkszania wartosci

Ustawianie godziny

/ Jesli czas nie jest ustawiony, nie jest
= | mozliwe wigczenie piekarnika.

Przy pierwszym uzyciu lub po awarii zasilania,
urzqdzenie bedzie pokazywa¢ migajqce cyfry
na wyswietlaczu.

1. Weisng¢ przycisk zegara @ na 2
sekundy. Miga punkcik miedzy godzinami i
minutami.

2. Za pomocq przyciskéw zwiekszania i

zmniejszania mozna ustawi¢ godzine.
Przytrzymac¢ przycisk dla szybkiej zmiany.

3. Odczeka¢ 7 s. Punkcik miedzy godzinami i
minutami przestaje migac.

4. Symbol na wyswietlaczu wskazuje, ze
urzqdzenie jest gofowe do rozpoczecia

pieczenia.

2. Ponownie wcisng¢ przycisk zegara .
Na wyswietlaczu pojawig sie symbole A i
napis na zmiane z biezqcq

godzing.
3. Uzy¢ przyciskédw zwigkszania i

zmniejszania
minuty pieczenia.
4. Wybra¢ funkcje i temperature pieczenia.
5. Odczeka¢ okoto 5 sekund bez wciskania
zadnego przycisku, aby uaktywni¢ funkcie.
Na wyswietlaczu pojawi sie biezqgca

godzina z symbolami i m

Po zakonczeniu pieczenia elementy grzejne
zostang wylqgczone. Na wyswietlaczu wylgczy

, aby ustawi¢ zgdane

sie symbol , symbol bedzie migat i

vaktywni sie sygnat dzwiekowy.

6. Aby wylqczy¢ sygnat dzwiekowy wystarczy
weisng¢ jakikolwiek przycisk zegara
programowania.

7. Wocisng¢ przycisk zegara , aby

wyzerowad zegar programowania.

/ Nie mozna ustawié czasu frwania
= | pieczenia dluzszego niz 10 godzin.

/ Aby zresetowa¢ zaprogramowane
= ustawienia, nalezy jednoczesnie

przyfrzyma¢ wciéniete przyciski

zwiekszania + i zmniejszania =, a

nastepnie recznie wytqczy¢ piekarnik.

Pieczenie zaprogramowane

/ Aby zmieni¢ godzing, nalezy

£ | przytrzymac jednoczesnie przyciski
zwiekszania %l i zmniejszania =
przez 2 sekundy; nastepnie ustawic
godzine.

/ Pieczenie zaprogramowane jest
& | funkcjq, ktéra pozwala na rozpoczecie

pieczenia w ustalonym czasie i
zakonczenie po uptywie czasu
ustawionego przez uzytkownika.

Pieczenie na czas

/ Pieczenie na czas jest funkcjq, kiéra

£ | pozwala na rozpoczecie i
zakoriczenie pieczenia po uptywie
ustawionego przez uzytkownika czasu.

1. Przytrzymac przycisk zegara / dopoki
nie pojawi sie symbol E]
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1. Ustawi¢ czas trwania pieczenia, jak
opisano w poprzednim paragrafie
Pieczenie na czas.

2. Nacisng¢ przycisk zegara na 2
sekundy.

3. Ponownie wcisng¢ przycisk zegara .
Na wyswietlaczu bedq sie naprzemiennie

natomiast symbol bedzie migat. (na

przykfad akiualna godzina to 17:30).

pojawia¢ cyfry
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4. Nacisngé = lub & aby ustawi¢ zqdane
minuty. (na przykiad T godzinal).

5. Weisng¢ przycisk zegara . Na

wyswietlaczu pojawi sie napis na
zmiane z sumq biezgce| godziny i
ustawionego wczesniej czasu frwania
pieczenia. (Na przyklad godzina
zakonczenia pieczenia to 18.30).

6. Wecisngé przyciski = lub , aby ustawi¢

godzine zakorczenia pieczenia. [Na

przyklad 19.30).

/ Nalezy pamieta¢, ze do czasu trwania
£ | pieczenia nalezy doda¢ kilka minut na
nagrzanie piekarnika.

7. Odczeka¢ okofo 7 sekund bez wciskania
zadnego przycisku, aby uaktywni¢ funkcie.
Na wyswietlaczu pojawi sie biezgca
godzina i wigczq sie symbole i m

8. Wybra¢ funkcje i temperature pieczenia.

Q. Po zakonczeniu pieczenia elementy grzejne
zostang wylgczone. Na wyswietlaczu
wylgczy sie symbol {liif], symbol m bedzie
migat i uaktywni sie dzwonek.

10. Ustawi¢ pokretta funkcji i temperatury na 0.

11. Aby wylgczy¢ dzwonek wystarczy weisngé
jakikolwiek przycisk zegara
programowania.

12.Jednoczesdnie weisngé przyciski = i .,
aby wyzerowa¢ ustawione
zaprogramowanie.

Nie mozna ustawi¢ czasu trwania
pieczenia dfuzszego niz 10 godzin.

Nie mozna ustawi¢ pieczenia
zaprogramowanego diuzszego niz 24
godziny.

IN] 1IN

Po ustawieniu, w celu wyswieflenia
pozostatego czasu pieczenia, nalezy

nacisnqg¢ przycisk zegara na 2

sekundy. Ponownie wcisngé przycisk

zegara . Na wyswietlaczu pojowi
sie napis ‘,_-,’,_,&,- na zmiane z

pozostajgcym czasem pieczenia.

IN
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Minutnik

/ Minutnik nie przerywa pieczenig,
£ | ostrzega wylgcznie uzytkownika o
uplywie ustawionych minut.

W kazdej chwili mozna uaktywni¢ minutnik.

1. Weisnq¢ przycisk zegara na kilka

sekund. Na wyswietlaczu pojawiq cyfry

m i migajgey symbol m miedzy
godzinami a minutami.

2. Uzy¢ przyciskow zwigkszania [
zmniejszania = aby ustawi¢ zgdane
minuty.

3. Odczekat okofo 5 sekund nie naciskajac
zadnego przycisku aby zakonczyé
ustawienie funkcji. Na wyswietlaczu pojawi

sie biezqgca godzina z symbolami i E]

Po uptywie ustawionego czasu uaktywni sie
sygnaf dzwiekowy.

4. Weisng¢ przycisk zwiekszania =, aby
wylqczy¢ sygnat dzwiekowy.

/ Minutnik mozna ustawi¢ od 1 minuty do
= | maksymalnie 23 godzin i 59 minut.

Zmiana ustawionych danych

1. Wcisngé przycisk zegara .

2. Uzy¢ przyciskdw zwigkszania i
zmniejszania B aby ustawi¢ zgdane
minuty.

Kasowanie ustawionych danych

1. Weisng¢ przycisk zegara .

2. Réwnoczesnie przytrzymad nacisniete

przyciski zwigkszania i zmniejszania

3. Nastepnie recznie wytqczy¢ piekamnik,
jezeli frwa pieczenie.

Wybér sygnatu dzwigkowego

Gto$nosé sygnatu dzwiekowego mozna

ustawi¢ na 3 poziomach.

1. Rownoczesdnie przytrzymad nacisniete

przyciski zwigkszania i zmniejszania

2. Wecisng¢ przycisk zegara 4
Nacisngé przycisk zwiekszania = aby
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wybra¢ inny sygnat dzwigkowy.

Spis funkciji pieczenia tradycyjnego

4

W niektorych modelach nie sg
dostepne wszystkie funkcie.

W funkcji ECO czasy pieczenia |i
ewentualnego wstepnego
nagrzewania) sq diuzsze i mogq
zalezed od ilosci zywnosci wiozonej
do komory pieczenia.

TERMOOBIEG

A‘,)
=
Wy
.
~))
[ (N4

Pieczenie infensywne i jednolite.
Idealne do biszkoptéw, ciast i
pieczenia na wielu poziomach.

GRZAtKA GORNA | DOLNA

N

=

GRILL

"%

Pieczenie tradycyine przeznaczone do
przygotowywania jednej potrawy na
raz. ldealne do pieczenia, ustych
mies, pieczeni, chleba, ciast
nadziewanych.

Pozwala na uzyskiwanie doskonatych
rezultatow grillowania i zapiekania. W
przypadku uzycia tej funkcji pod koniec
pieczenia zapewnia ona jednolite
przyrumienienie potraw.

GRZALKA DOLNA

ECO

ECO
ECO

Ciepfo dociera wytgcznie od dolnej
czesciwneki. Tryb idealny w przypadku
stodkich i stonych ciast, kruchego ciasta
i pizzy.

Ta funkcija jest szczegdlnie zalecana
do pieczenia na jednym poziomie,

przy niskim zuzyciu energii elekirycznej.

Zalecana jest w przypadku wszystkich
rodzajéw potraw poza tymi, kidre
mogq powodowaé wysokg wilgoé [na
przykiad warzywa).

Aby uzyska¢ maksymalng oszczednosé
energii i ograniczy¢ czas, zaleca sie
wktadanie produktow bez
nagrzewania komory.

IN

Podczas pieczenia w funkeji ECO nie
powinno sie otwiera¢ drzwiczek.
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IN

Funkcja ECO jest to funkcja pieczenia
delikatnego, zalecana w przypadku
potraw, kiére nie wymagaijq temperatur
wyzszych od 210°C; Dla potraw
wymagajqeych wyzszych temperatur
zaleca sie inng funkcie.

Suszenie po uzyciu funkcji ze
wspomaganiem parq

Pieczenie ze wspomaganiem parg generuje
znacznq wilgo¢ w komorze pieczenia. Jest fo
normalne i w zaden sposéb nie wptywa na
prawidfowe funkcjonowanie urzadzenia.

Po zakonczeniv kazdego pieczenia:

1. pozostawi¢ urzgdzenie do ochfodzenia sie;

2. wysuszy¢ doktadnie komore pieczenia i
zastosowane akcesoria za pomocg
miekkiej $ciereczki lub recznika
papierowego;,

3. pozostawié¢ otwarte drzwiczki na czas
niezbedny do catkowitego osuszenia sie
komory pieczenia.
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Spis funkgji pieczenia ze wspomaganiem
parq

/ Funkcja pieczenia ze wspomaganiem
& | na poziomie 40%: para wytwarzana
jest przez caly czas pieczenia i jest
zalecana do dfugiego pieczenia
miesa, ryb, tymbalikéw, ciast
francuskich, lazanii itp. Szczegdlnie
zalecana w przypadku pieczenia ryb i
miesa o duzej zawartosci ttuszczu. Para
rozpuszcza sig, dzieki czemu potrawa
zachowuje miekkos¢, przez co jest
bardziej sfrawna i dobrze
przypieczona na powierzchni.

Funkcja ze wspomaganiem parg na
poziomie 20%: para jest generowana
w matych impulsach. Zalecana jest do
pieczenia ciast i wypiekéw (chleb,
focaccia itp.), w przypadku ktérych
ilos¢ pary musi by¢ minimalna, aby
potrawa nie sfracita pézniej
odpowiedniego poziomu wilgotnosci i
upiekfa sie w $rodku. Para ufatwia
wyrastanie ciasta w pierwszych
minutach pieczenia, a jednoczesnie
tworzy blyszczgeq i chrupigeq skorke.
Zaleca sig sfosowanie pieczenia
wspomaganego parq tylko przez
pierwsze 5 — 10 minut, nastepnie
nalezy przejé¢ do odpowiedniej funkcji
bez pary, aby dokoriczyé pieczenie.
Funkcja fa jest réwniez wskazana do
przygotowywania produkiéw
panierowanych jajkiem i butkq tartq,
poniewaz przywraca chrupko$¢
panierce, symulujgc w ten sposéb efekt
smazenia, w tym przypadku jednak
zdrowszy.

IN

WSPOMAGANIE PARA 20%

3 para wytwarzana jest matymi

ad)

€~ impulsami. Zalecana jest do pieczenia
ciast i wypiekéw (chleb, focaccia itp.),
w przypadku kiérych ilosé pary musi
by¢ minimalna, aby potrawa nie

AY) stracita pozniej odpowiedniego
poziomu wilgotnosci i upiekta sie w
$rodku. Para utatwia wyrastanie ciasta
w pierwszych minutach pieczenia, a
jednoczesnie tworzy blyszczgeq i
chrupigcg skorke.
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WSPOMAGANIE PARA 40%
Y

&

= )

=" para wytwarzana jest przez caty czas

:\\ ’/: pieczenia i jest zalecana do dfugiego
) pieczenia migsq, ryb, tymbalikéw, ciast
€~ francuskich, lazanii ifp.

@

SPUSZCZANIE WODY
Ma na celu opréznienie zbiornika po
l pieczeniu lub po procesie
odkamieniania.

v

Pieczenie ze wspomaganiem parg

Napetnianie zbiornika
1. Obréci¢ pokretlo funkcji na funkcje
wspomagania parq, aby wyswietli¢ lampke

sygnalizacyjng poziomu i =

2. Otworzy¢ drzwiczki i wyjqé szuflade
zatadowczq.

2 N

3. Wiozy¢ lejek z wyposazenia do szuflady
zatadowczej.

4. WIla¢ wode (uzywajqc butelki lub
wyskalowanego dzbanka), az zaswieci sie
lampka sygnalizacyjna maksymalnego
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poziomu (zbiomik zawiera wode w ilosci Pieczenie ze wspomaganiem parq
okoto 800 ml). 1. Wybra¢ funkcje wspomagania parg na

N
== = poziomie 20% ® lub 40%@20
== )
= = pomocq pokretta funkcii.

/ Funkcja wspomagania parg 20%

@ : zaleca sie stosowanie pieczenia

wspomaganego parq fylko przez
pierwsze 5 — 10 minut, nastepnie
nalezy przej$¢ do odpowiedniej funkcji

bez pary ?‘&ﬁ / Wy , aby

N—rV N
dokonczy¢ pieczenie.
Funkcja ta jest réwniez wskazana do
przygotowywania produktéw
panierowanych jajkiem i butkg tartq,
poniewaz przywraca chrupkosé
panierce, symulujgc w ten sposéb efekt
smazenia, w tym przypadku jednak
zdrowszy.

/ Stosowaé niezbyt twardqg zimng wode
£ | zkranu, wode zmiekczong lub
niegazowang wode mineralng.

Nie uzywa¢ wody destylowanej, wody
z kranu o duzej zawartosci chlorku (>
40 mg/|) ani innych cieczy.

IN

Funkcja wspomagania parg 40%

IN

5. Po zakohczeniu wyijgé lejek i umiesci¢ \\}

szuflade zatadowczq w jej gniezdzie. : szczeglnie nadaie sie do
pieczenia ryb i mies o duzej zawartosci
ffuszczu. Para topi go, utrzymujqc
migkko$¢ potraw, dzieki czemu sq
zdrowsze i dobrze zarumienione na
powierzchni.

2. Wybra¢ temperature za pomocq pokretfa

‘ temperatury.

3. Ustawi¢ ewentualnie pieczenie na czas lub
pieczenie zaprogramowane za pomocq
programatora cyfrowego.

4. Whozy¢ potrawe do komory pieczenia
(bezposrednio lub po wstepnym
podgrzaniu, w zaleznoéci od przepisu).

5. Zamkng¢ drzwiczki i dokoriczy¢ pieczenie.

Jesli w zbiomiku jest za duzo wody, nadmiar
wody splynie do komory pieczenia:
* wiakim przypadku przed przystgpieniem
o pieczenia nalezy wysuszy¢ iq
Sciereczkq lub gabka. Oprézni¢ zbiornik
* Zaleca sie opréznienie zbiomika 200, Prred opréanieniom zbiomik
obracajgc pokretfo funkeji w kierunku g\ e Epfozmer.”ekm z.k|orn| o
zgodnym z ruchem wskazéwek zegara, na = || [POEZCIE, CF PISICIT CREilcy
' pozostawiajqc otwarte drzwiczki. Aby

funkcje oprézniania zbiornika m : mie¢ pewnos¢, ze woda pozostawiona
) L w zbiorniku nie jest zbyt gorgea, nalezy
6. Zamknq¢ drzwiczki. poczeka¢ co najmniej 40 minut.

Po wykonaniu pieczenia:
6. Otworzy¢ drzwiczki
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7. Ustawi¢ glebokq blache nad trzeciq potkg
od dofu. Przesunq¢ jg do samej $cianki
tylnej komory pieczenia.

8. Obroci¢ pokretto funkeji w prawo na

funkcie oprézniania zbiornika

Woda zacznie wyptywad do glebokiej blachy
z przewodu spusfowego znajdujgcego sie po
prawej stronie $cianki komory pieczenia.

9. Poczeka¢ na przerwanie strumienio z
przewodu spustowego.

10.Po zakorczeniu ustawié¢ pokretto funkcji na
pozycji O.

/ Zaleca sie wykonywanie oprézniania
& | po zakonczeniu kazdego pieczenia,
aby unikng¢ pozostania resztek
niewykorzystanej wody wewngfrz
zbiornika.

Po diugim okresie bezczynnosci zaleca
sie wykonanie cyklu napefnienia i
oproznienia zbiomika, aby przeptukac
obwdéd pary.

IN

11. Wyla¢ wode znajdujqcq sie w glebokiej
blasze.

Uwaga: woda moze by¢ bardzo
gorgca.

/ Spuszczona woda nie moze by¢
= | uzywana do innego pieczenia.

Porady dotyczqce przygotowywania
potraw

Porady ogélne

e Aby uzyskad¢ rownomierme pieczenie na
kilku poziomach zastosowa¢ jednq z funkgji
z termoobiegiem.

e Zwiekszenie temperatury nie skraca czasu
pieczenia (produkt jest mocno upieczony
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na zewnqtrz i niedopieczony wewngfrz).

Porady dotyczqce przygotowywania migsa

* Czas pieczenia zalezy od wielkosci, ilosci i
indywidualnego smaku.

*  Obraca¢ potrawe, aby zarumieni¢ jq z obu
stron.

* Podczas przygotowywania pieczeni
uzywad fermometru do miesa lub nacisngé
na nie fyzkq. Jezeli jest zwarte to znaczy, ze
jest gotowe, w przeciwnym wypadku
potrzebuije jeszcze kilku minut.

Porady dotyczqce pieczenia w funkgii Grilla

*  Mieso mozna grillowa¢ wkiadajqc je
zaréwno do zimnego piekarnika jak i do
wsfepnie nagrzanego, w celu zmiany
rezultatu.

* W funkgji Grill z obiegiem powietrza
(zaleznie od wyposazenia), przed
grillowaniem zaleca sie wstepne nagrzanie
komory pieczenia.

*  Nalezy umiesci¢ produkt na $rodku rusztu.

* W funkcji Grilla zaleca sie ustawienie
tfemperatury na najwyzszq wartosé w celu
zoptymalizowania pieczenia.

Porady dotyczqce przygotowywania ciast i

ciastek

* Najlepiej uzywa¢ ciemnych metalowych
foremek: lepiej pochtaniajq ciepfo.

* Temperatura i czas frwania pieczenia
zalezq od jakosci i konsystencii surowego
ciasta.

* Aby sprawdzi¢, czy ciasto jest upieczone w
$rodku: po zakonczeniu pieczenia wbi¢
wykataczke w jego najwyzszy punkt. Jezeli
ciasto nie przykleja sie do wykataczki to
znaczy, ze jest ono upieczone.

* Jezeli po wyjeciu, ciasto opada, podczas
kolejnego pieczenia obnizy¢ ustawiong
temperature o okoto 10°C ewentualnie
ustawiajgc diuzszy czas pieczenia.

Porady dotyczqce pieczenia z parg

* W przypadku wypiekéw (chleb, focaccia
itd..] i rozmrozonych ciast, przy ktérych
pieczeniu para jest niezbedna w
pierwszych minutach pieczenia, zalecamy
ustawienie funkcji pary na pierwsze 5 - 10
minut, a nasfepnie przefgczenie na funkcje
TERMOOBIEG i pozostawienie jej do
konca pieczenia.

* W przypadku podgrzewania przy uzyciu
pary nalezy wktada¢ potrawe do zimnego
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piekarnika.

Porady dotyczqce rozmrazania i wyrastania
ciasta

Umiesci¢ na pierwszym poziomie komory
pieczenia zamrozony produkt bez
opakowania w pojemniku bez pokrywki.
Nie naktada¢ produkiéw jeden na drugim.
Aby rozmrozi¢ mieso uzy¢ rusztu na drugim
poziomie i blachy na pierwszym. W ten
sposob produkt nie wejdzie w kontakt z
plynem wydzielanym przy rozmrazaniu.
Najbardziej delikatne czesci mozna
przykry¢ foliq aluminiowq.

Przyktadowa tabela pieczenia

Legenda

Dla zapewnienia prawidfowego procesu
wyrastania nalezy umiesci¢ na dnie komory
pojemnik z wodg.

Oszczednosé energii

Wylqczyé pieczenie kilka minut przed
uptywem ustawionego czasu. Pieczenie
frwa przez pozostafe minuty dzieki wysokiej
temperaturze w komorze.

Nie otwiera¢ zbyt czesto drzwiczek, aby
nie rozpraszadé ciepta.

Urzqdzenie powinno by¢ zawsze czyste
wewngtrz.

Gteboka blacha

soki.

Zaleca sie korzystanie z rusztu jako z podstawy pod foremki/rondle do piekamikéw.

W razie braku rusztu do blachy z rusztu tego mozna korzystad jako z podstawy do
grillowania z glebokq blachg umieszczonq na nizszej poice, w kidrej bedq gromadzi¢ sie

Korzystanie z gtebokiej blachy jest zalecane w przypadku pieczenia na tylko jednym

poziomie.

Ustawi¢ glebokg blache na srodkowym poziomie podczas korzystania z funkcii

N —

termoobiegu. Podczas korzystania z funkcji GRZALKA GORNA | DOLNA /

N’ —

nalezy ustawi¢ gtebokg blache na wybranym poziomie.

Ustawi¢ blache na ostanim poziomie z rusztem do blachy w przypadku pieczenia z

"-. -----
wykorzystaniem funkcji GRILL
{—=\  rondel =SB foremki aluminiowe
#====\. forma do pieczeni = —>  forma aluminiowa
/% papier do pieczenia ——> formado tortow
(EE222\  forma do muffinek
preh = nagrzewanie wstepne
Ciezar Temp. Czas
Potrawy Funkcja  Poziom preh
(kg) (°C) (minut)
MAKARONY | CIASTA DROZDZOWE
Zapiekanka makaronowa PARA
(pojedyncza formal) 0,35 20% 4 180 15 fak
Zapiekanka ryzowa PARA
(pojedyncza porcia) 01 40% 4 180 1> tok
Bagietka z kaszg manng 0,7 PQAOROQ 2 190 50-55  tak
Focaccia 13 O3 4D 00 17-20 ok

Czas wskazany w tabeli nie uwzglednia czasu wstepnego nagrzewania jest wskazany w przyblizeniu.
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Cigzar Temp. Czas
Potrawy (k) Funkcja  Poziom =) ( ) preh
g ° minut

Uwaga: czas pieczenia moze byé rézny w zaleznosci od rodzaju ciasta.

Uwaga: w przypadku wypiekéw (chleb, focaccia itd.), przy ktérych pieczeniu para jest niezbedna w
pierwszych minutach pieczenia, zalecamy ustawienie funkcji pary na pierwsze 5 — 10 minut, a nasfepnie
przetgczenie na funkcje TERMOOBIEG i pozostawienie jej do korca pieczenia.

MIESO
Schab! 07 I 180 65 ok
Kurczak pieczony' 1.2 FZ%RO/? 230 45-50 1ok
! Caly kawatek.

Uwaga: obracaé potrawe, aby zarumieni¢ jg z obu sfron.

RYBY

Ryba w calosci ($wieza) 0,6 PQAORO/A 4 @ 200 20 tak

Uwaga: podany czas dotyczy dobrze ugotowanej ryby.

WARZYWA | DODATKI

Pieczone ziemniaki' 07 IZ%RCQ 4 @ 230 - 240 25 tak

PARA

Cukinie w panierce 1.5 40% 15 tak
Rafatuja 15 AR 20
Zapiekanki z podgotowanych PARA

4 s | o 25 tak
warzyw (pojedyncza porcja) 40%
Quiche? -3 1,0 PQAORO/A 13+7 1ok
Sos pomidorowy ($wieze PARA
pomidorki) 0.5 20% 30

! Czas pieczenia oraz wybrany poziom mogq by¢ rézne w zaleznosci od wielkosci potraw oraz
pozqdanego stopnia wypieczenia.

2 Czas pieczenia moze byé rézny w zaleznoéci od grubosci ciasta oraz rodzaiu farszu.

3 W przypadku potraw zawierajqeych ciasto, przy kidrego pieczeniu para jest niezbedna w pierwszych
minutach pieczenia, zalecamy ustawienie funkcji pary na pierwsze 5 — 10 minut, a nastepnie przelgczenie na
funkcie TERMOOBIEG i pozostawienie jej do korica pieczenia.

DESERY/CIASTKA

Czas wskazany w fabeli nie uwzglednia czasu wstepnego nagrzewania jest wskazany w przyblizeniu.
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Cigzar Temp. Czas
Potrawy Funkcja  Poziom preh
(kg) (°C) (minut)
60g
Muffinki cytrynowe' (kO)ZdO ’;’%@:\ 18 tak
: 80g
Torc.|l< czekolodov'vy , (kozda PAROA 7 rak
(pojedyncza porcia) ) 20%
Prysie’ mate PQAORo/f 7 tak
Uwaga: czas pieczenia moze byé rézny w zaleznosci od wagi pojedynczej porcii.
PODGRZEWANIE POTRAW PARA

Kawatki i pojedyncze porcje PARA !
zapiekanek, quiche... 20%lub 40% 2 @ 120-130 20-25  nie
makaron, zapiekanka PARA '
makaronowa, lasagne... 05 20% Iub 40% 2 @ 120-130 20-25  nie
Pieczen pokrojona na kawatki, PARA !
seberka.. 20% b 4oy, ? AN 120-130 20-30 e
Ryby (w catosci lub filety) ZO%PQE)AAO% 2 @ 120-130  15-20 nie
Kawatek lub plaster strudla, PARA !
szarlotki... 20% 2 @ 120-130 1015 nie

Uwaga: w przypadku podgrzewania przy uzyciu pary nalezy wkiada¢ potrawe do zimnego piekarnika.

ROZMRAZANIE

Migso 0.5 Po(avE]IEETGRZA )
Migso 1.0 Po(avE]IEETGRZA )
Ryby 04 POC\;VETEETCR;ZA
Ryby 08 bONETRZA
Butka 02 ponETzA
Bochenek 0.5 PO%lEET%ZA

1

1

1

1

1

1

2@ 0 90-100 nie
2@ 0 120- 140 nie
»2@ 0 80-90 nie
-2@ 0 120- 140 nie
_2@ 0 30-40 nie
-2@ 0 50-60  nie

Czas wskazany w tabeli nie uwzglednia czasu wstepnego nagrzewania jest wskazany w przyblizeniu.
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Czyszczenie urzqdzenia

Patrz Ogélne zalecenia dotyczgce
bezpieczenstwa.
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Czyszczenie powierzchni

Aby utrzyma¢ powierzchnie w dobrym stanie,
nalezy po kazdym uzyciu i ostygnieciu
regularnie je czyscic.
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Codzienne czyszczenie

Stosowaé wylqceznie produkly niezawierajgce
substancii sciernych, kwagnych lub na bazie
chloru.

Nafozyé¢ produkt na wilgotng $ciereczke i
dokfadnie umy¢ powierzchnie, a nastepnie
wylrze¢ miekkg szmatkg lub $ciereczkq z
mikrofibry.

Plamy z zywnosci lub resztki

Aby nie uszkodzi¢ powierzchni, nalezy unika¢
stosowania metalowych ggbek lub osfrych
skrobakow.

Stosowac¢ zwykfe produkty, niescierne,
ewentualnie uzywajqc drewnianych lub
plastikowych przyrzadéw. Dokfadnie umy¢
wodq, nastepnie wyltrze¢ miekkg szmatkg lub
$ciereczkg z mikrofibry.

Nie pozwoli¢ na zaschniecie sfodkich resztek
na urzqdzeniu (np.: dzem), poniewaz moglyby
uszkodzi¢ emalie wewnqtrz urzqdzenia.

Czyszczenie drzwiczek

Demontaz drzwiczek

Aby ufatwi¢ czynnosci zwigzane z

czyszczeniem, zaleca sie zdjecie drzwiczek i

potozenie ich na ciereczce.

Aby zdjg¢ drzwiczki nalezy:

1. Otworzy¢ zupetnie drzwiczki i wlozy¢ dwa
sworznie w otwory zawiaséw pokazanych
na rysunku.

2. Ujg¢ drzwiczki z dwéch stron obydwoma
rekami, podnie$¢ je ku gérze pod kgtem
okoto 30° i wyjqé.

914779553/C

3. Aby ponownie zamontowa¢ drzwiczki,
wlozy¢ zawiasy do odpowiednich
otworéw na piekamiku, upewniajqgc sie, ze
rowki A catkowicie opieraiq sie na
szczelinach.

|

4. Opusci¢ drzwiczki do dotu i po ich
ustawieniu wyjq¢ sworznie z otwordw
zawiasow.

Czyszczenie szklanych drzwiczek

Nalezy utrzymywa¢ drzwiczki w czystosci.
Uzywa¢ papierowych recznikéw kuchennych.
W przypadku uporczywego brudu, umy¢
wilgotng gabkg i zwyczajnym defergentem.

|
o.

Demontaz szybek wewnetrznych

Aby utatwi¢ czyszczenie, mozna rozmontowaé

wewnetrzne szybki wchodzgce w skfad

drzwiczek.

1. Zablokowa¢ drzwiczki odpowiednimi
sworzniami.

2. Odtgczy¢ sworznie tylne szybki
wewnetrznej poprzez delikatne
pociggniecie ku gorze w czesci tylnej,
ruchem wskazanym przez strzatki 1.

3. Odtgczy¢ sworznie przednie ruchem
wskazanym przez strzatki 2.
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4. Nasfepnie wysunqgé szybke wewnetrzng z
profilu przedniego.

7. Wyczyicié szybke zewnetrzng i te wyjete
wczesdniej.

5. Wyja¢ zespdt szybki srodkowej w kierunku
dolnej czesci drzwiczek, a nastepnie
podnie$é go.

Uwaga: w niektorych modelach zespét szybki
$rodkowej skfada sie z dwéch szybek.

8. Uzywaé papierowych recznikéw
kuchennych. W przypadku uporczywego
brudu, umy¢ wilgotng gabkg i neutralnym
defergentem.

Q. Wiozy¢ zespdt szybki srodkowej i ustawic
szybke wewnetrzng.

/ Szybka $rodkowa powinna zosta¢

= umieszczona na otwartych

Podczas tej czynnosci moze sie zdarzyé, ze
goéme podkiadki gumowe wysung sie z ic
gniazd.

6. Wiozy¢ przednie podktadki gumowe do
ich gniazd. Stopki gumowych podktadek
muszq by¢ skierowane w strone szyby
zewnetrzne.

drzwiczkach tak, aby sitodruk w rogu
mogt by¢ odczytywany od lewej do
prawej (szorstka czes¢ sitodruku
powinna byé¢ zwrécona w strone
zewnetrzne| szybki drzwiczek|.

10. Upewni¢ sie, czy prawidfowo wsunieto 4
sworznie szybki wewnetrznej w ich gniazda
na drzwiach.
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Czyszczenie komory urzgdzenia

Aby utrzyma¢ komore urzqdzenia w dobrym
stanie nalezy jq regularnie czysci¢ po kazdym
uzyciu. Zawsze poczekaé, az wystygnie.

Nie dopusci¢ do zaschniecia wewngtrz komory
resztek z zywnosci, poniewaz moglyby
uszkodzi¢ emalie.

Zawsze przed czyszczeniem wyjqé wszystkie
mozliwe do usuniecia czedci.

Aby ufatwi¢ czynnosci zwigzane z
czyszczeniem, zaleca sie zdjecie:

e drzwiczek;

¢ ramek na ruszty/blachy.

/ W przypadku stosowania

£ | specyficznych srodkéw czyszczqgeych,
po wyczyszczeniu zaleca sie
wigczenie urzqdzenia z maksymalng
temperaturg na okoto 15-20 minut, aby
usunqé ewentualne pozostafosci.

Suszenie

Przy pieczeniu potraw wewngfrz komory

pieczenia powstaje wilgo¢. Jest to zupetie

normalne zjawisko, ktére nie zaktéca

prawidtowego dziatania urzqdzenia.

Po zakoniczeniv kazdego pieczenia:

1. pozostawi¢ urzgdzenie do ochtodzenia sie;

2. usunq¢ zabrudzenia z komory pieczenia;

3. wyfrze¢ komore pieczenia do sucha
wilgotng szmatkg;

4. pozostawi¢ drzwiczki otwarte tak diugo, az
nastqpi catkowite osuszenie sig komory
pieczenia.

Wyijecie ramek na ruszty/blachy

Wyiecie ramek na ruszty/blachy utatwia

czyszczenie bocznych czesci.

W celu wyjecia ramek na ruszty/blachy,

nalezy:

* Pociggnagé ramke do wewnatrz komory
pieczenia, aby odczepi¢ go z mocowania
A, nastepnie wysunq¢ ze znajdujgcych sie
na tylnej $ciance gniazd B.

* Po zakonczeniu czyszczenia powtdrzyd

914779553/C

opisane czynnosci, aby wlozy¢ ramki na
ruszty/blachy na miejsce.

Czyszczenie obwodu
hydraulicznego

Obecno$¢ kamienia wynikajgca z
braku odkamieniania, moze w
rezultacie niekorzystnie wplyngé na
prawidfowe funkcjonowanie
urzqgdzenia.

Okresowo nalezy wykona¢ procedure
odkamieniania obwodu hydraulicznego.

W zaleznosci od stopnia twardosci wody (°dH
lub °dF), liczba godzin, po jakiej konieczne jest
wykonanie odkamieniania, jest nastepujgca:

Godziny pieczenia

°dH °dF i
0-11 0+ 20 35
12+17 21 +30 30
18 +24 31 +42 25
25+30 43+ 53 15
31+ 50 54+90 10

Czynnosci wstepne

1. Otworzy¢ drzwiczki

2. Ustawi¢ gtebokg blache nad trzecig pétkg
od dofu. Przesunqg¢ jg do samej $cianki
tylnej komory pieczenia.

3. Obroci¢ pokretto funkcji w prawo na

funkcje oprozniania zbiornika l :

Pozostata woda zacznie wyplywad do

gtebokiej blachy z przewodu spustowego

znajdujgcego sie po prawej stronie $cianki
omory pieczenia.

4. Poczeka¢ na przerwanie strumienia z
przewodu spustowego (sprawdzi¢, czy
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obie lampki sygnalizacyjne poziomu i =
sq zgaszone).

5. Po zakoAczeniu ustawi¢ pokretto funkcji na
pozycji O.

Napetnianie zbiornika

6. W dzbanku rozpusci¢ 100 g kwasku
cyfrynowego w 650 ml wody.

/ Nie nalezy uzywaé kwasu mlekowego
£ | aniinnych $rodkéw do usuwania
kamienia.

7. Otworzy¢ drzwiczki i wyja¢ szuflade
zatadowcezq.

2N

8. Wiozy¢ lejek z wyposazenia do szuflady
zatadowczei.
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9. WIla¢ roztwér odkamieniajgey do lejka.

10. Obroci¢ pokreto funkcji na funkcje
wspomagania parg 20%.

11.Po zakonczeniu wyjq¢ lejek i umiesci¢
szuflade zatadowczq w jej gniezdzie.

o o

/ Jesli w zbiomiku jest za duzo wodly,
£ | nadmiar wody sptynie do komory. W
— takim przypadku przed
kontynuowaniem nalezy wysuszy¢ jq
$ciereczkqg lub gabka.

Odkamienianie

1. Zamkng¢ drzwiczki.

2. Za pomocq programatora cyfrowego
ustawi¢ pieczenie na czas 10 minut.

3. Przekreci¢ pokretto temperatury na wartosé
200°C.

4. Poczeka¢, az funkcjo zostanie ukoAczona.

5. Po zakonczeniu funkciji ustawi¢ pokretta
funkcii i temperatury na pozycii O.

6. Za pomocq programatora cyfrowego
ustawi¢ minutnik na 50 minut i pozostawié¢
odkamieniacz.

Oprézni¢ zbiornik

Po wykonaniu odkamieniania:

1. Otworzy¢ drzwiczki
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2. Ustawi¢ gteboka blache nad trzecig pétkg
od dofu. Przesunq¢ jg do samej $cianki
tylnej komory pieczenia.

3. Obréci¢ pokrefo funkcji w prawo na

funkcie oprézniania zbiornika l .

4. Roztwor odkamieniajgey zacznie
wyplywa¢ do glebokiej blachy z przewodu
spusfowego znajdujgcego sie po prawe;j
stronie $cianki komory pieczenia.

5. Poczekad na przerwanie strumienia z
przewodu spustowego (sprawdzi¢, czy

obie lampki sygnalizacyjne poziomu i

sq zgaszone).

6. Po zakonczeniu ustawi¢ pokretto funkciji na
pozycji O.

7. Wyla¢ roztwér odkamieniajgey znajdujaey
sie w glebokiej blasze.

Uwaga: roztwér odkamieniajgey moze
by¢ jeszcze gorqcy.

Ptukanie

Po usunieciu $rodka do usuwania kamienia
uktad hydrauliczny musi zosta¢ przeptukany
czystqg woda.

/ Stosowaé niezbyt twardq zimng wode
& | zkranu, wode zmiekczong lub
niegazowang wode mineralng.

/ Nie uzywa¢ wody destylowanej, wody
£ | zkranu o duzej zawartosci chlorku (>
40 mg/I) ani innych cieczy.

. Otworzy¢ drzwiczki.

. Ustawi¢ glebokg blache nad trzecig pétkg
od dotu. Przesung¢ jq do samej cianki
tylnej komory pieczenia.

3. Wyja¢ szuflade zafadowezg z gniazda.

4. Wihozy¢ lejek z wyposazenia do szuflady

zafadowczej.

5. Wla¢ litr wody, uzywaijgc w tym celu butelki

lub dzbanka z miarkg.

N

z przewodu spustowego znajdujgcego sie po
prawej stronie $cianki komory pieczenia.
7. Poczekat¢ na przerwanie strumienia z
przewodu spustowego (sprawdzi¢, czy
—

obie lampki sygnalizacyjne poziomu i

sq zgaszone).

8. Po zakonczeniu ustawi¢ pokretto funkcji na
pozycji O.

9. Wyla¢ wode znajdujacg sie w glebokiej
blasze.

10. Powtérzy¢ po raz drugi operacie ptukania.

/ Powtérzy¢ operacje pfukania jeszcze
£ | raz, jesli woda spuszczana do
gtebokiej blachy jest nadal meta.

11. Wytrze¢ ciereczkq lub gabkg wycieki
wody w komorze pieczenia.

Czyszczenie

Czyszczenie parg pozwala na usuniecie z

obiegu hydraulicznego ostatnich pozostatosci

odkamieniania.

1. Otworzy¢ drzwiczki.

2. Obréci¢ pokreffo funkcji na funkcje
wspomagania parg 40%.

3. Przekreci¢ pokretto temperatury na wartosé
200°C.

4. Wyiq¢ szuflade zatadowczq z gniazda.

5. Wiozy¢ lejek z wyposazenia do szuflady
zatadowczej.

6. Wla¢ 500 ml wody (uzywajgc w tym celu
butelki lub dzbanka z miarkg).

7. Po zakonczeniu wyigc lejek i umiesci¢
szuflade zatadowczq w jej gniezdzie.

8. Zamknq¢ drzwiczki.

9. Za pomocq programatora cyfrowego
ustawi¢ pieczenie na czas 30 minut.

10. Poczekag, az funkcja zostanie ukoriczona.

11.Po zakonczeniu funkeji ustawi¢ pokrefia
funkcii i temperatury na pozycji O.

Uwaga: poczekaé na ostygniecie
komory pieczenia.

/ Przelewanie sie wody wewnqtrz
£ | komory pieczenia nie jest wadg, lecz
czesciq procesu ptukania.

6. Obréci¢ pokretto funkcji w prawo na
funkcie oprézniania zbiornika

Woda zacznie wyptywaé do gtebokiej blachy
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12. Otworzy¢ drzwiczki

13. Ustawi¢ gtebokg blache nad trzecig potkg
od dofu. Przesung¢ jg do samej $cianki
tylnej komory pieczenia.

14.Obroci¢ pokretto funkcji w prawo na

funkcje oprozniania zbiornika l :
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Woda zacznie wyplywaé do glebokiej blachy
z przewodu spustowego znajdujgcego sie po
prawej stronie $cianki komory pieczenia.
15.Poczekaé na przerwanie strumienia z
przewodu spustowego (sprawdzi¢, czy
¥

obie lampki sygnalizacyjne poziomu

sq zgaszone).

16.Po zakorczeniu ustawié¢ pokretfo funkcji na
pozycji O.

17. Wyla¢ wode znajdujacq sie w gtebokiej
blasze.

18. Wytrze¢ sciereczkq lub ggbkg ewentualne
pozostafosci wody w komorze pieczenia.

19. Zamkng¢ drzwiczki.

Konserwacja nadzwyczajna

Porady dotyczqce konserwacii uszczelki

Uszczelka musi by¢ miekka i elastyczna.

e Utrzymywad uszczelke w czystoéci stosujqc
niesciernej ggbki i letiej wody.

Wymiana zaréwki oéwietlenia

wewnetrznego

Napiecie elektryczne
Niebezpieczeristwo porazenia
prgdem

e Odtqczy¢ urzgdzenie od zasilania
elekirycznego.

e Uzy¢ rekawic ochronnych.

1. Usung¢ wszystkie akcesoria z wnetfrza
komory urzqdzenia.

2. Wyja¢ ramki na ruszty/blachy.

3. Zdig¢ pokrywe zaréwki za pomocq
odpowiedniego narzedzia (na przyktad
tyzki).

/ Uwazag, aby nie zarysowa¢ emalii na
= | sciance komory pieczenia.

278 - CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

4. Wyjqgé¢ zarowke.

/ Nie dotyka¢ zaréwki halogenowej
£ | bezposrednio palcami, ale uzy¢
—— odpowiedniego materiatu
zabezpieczajqcego.

5. Wymieni¢ zarébwke na nowq o takiej samej
charakterystyce (40W).

6. Zamontowa¢ pokrywke. Pozostawi¢
wewnetrzny profil szybki (A) skierowany do
drzwiczek.

7. Nacisnq¢ ostone, aby przylegafa do
oprawki.
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MONTAZ

Podiqgczanie do instalacji elekirycznej

Patrz Ogdlne zalecenia dotyczqce
bezpieczenstwa.

Informacje ogélne

Sprawdzi¢, czy charakferystyka sieci
elekirycznej odpowiada danym
przedstawionym na fablice znomionowei.
Tabliczka znamionowa, zawierajgca dane
techniczne, numer seryjny i oznaczenie, jest
umieszczona na urzgdzeniu, w widocznym
miejscu.

Nie wolno zdejmowa¢ tabliczki znamionowe;.
Uziemienie powinno by¢ wykonane za
pomocq przewodu diuzszego niz pozostafe o
przynajmniej 20 mm.

Urzqdzenie moze funkcjonowaé:

e 220-240V~

220-240V~

Aol S

S~~~ .~~~

Kabel tréjzytowy 3 x 1,5 mm2.

/ Wskazane warto$ci dotyczg
= | wewneirznego przekroju kabla.

uwzgledniajg wspéfczynnik
jednoczesnosci (zgodnie z normg EN

60335-2-6).

/ Wymiary kabli zasilajgcych

Podiqczenie stafe

Nalezy na linii zasilania przewidzie¢
urzqdzenie, ktére umozliwi odtqczenie
opisywanego urzadzenia od sieci
wielobiegunowej, dysponujqgce takg
odlegloscig otwierania sie stykow, kidra
zapewni kompleme odigczenie urzqdzenia w
warunkach kategorii przepieciowej Ill, zgodnie
z zasadami instalacii.

W przypadku rynku australijskiego/
nowozelandzkiego:

odtgcznik wbudowany w przytqcze state
powinien by¢ zgodny z normami AS/NZS
3000.

914779553/C

Podtqczenie za pomocq gniazda i wtyczki
Sprawdzi¢, czy wiyczka i gniazdo sq tego
samego typu.

Unika¢ uzywania przejsciowek, przediuzaczy i
bocznikéw, poniewaz mogg powodowad
nagrzewanie lub przepalenie.

Wymiana przewodu

Napiecie elektryczne
Niebezpieczeristwo porazenia
prgdem

e Odfqczye gtéwne zasilanie elekiryczne.

1. Odkreci¢ $ruby tylnej ostony i zdjq¢ jq, aby
uzyska¢ dostep do listwy zaciskowe;.

D

2. Wymieni¢ kabel.

3. Upewni¢ sig, ze przewody (piekarnika lub
ewentualnej ptyty kuchennej) przechodzg w
odpowiednich miejscach, bez
jakiegokolwiek kontaktu z urzqdzeniem.

Ustawianie

Patrz Ogélne zalecenia dotyczqce
bezpieczenstwa.

Pozycja kabla zasilajgcego

Uszczelka przedniego panelu

Przyklei¢ uszczelke znajdujacq sie w
wyposazeniu na tylnej czesci przedniego
panelu, aby unikng¢ przenikania wody lub
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innych plynéw.

Tuleje mocujgce

’W g\
& @ &

1. Zdjq¢ zatyczki tulei umieszczone na
przednim panelu urzgdzenia.

2. Umieéci¢ urzqdzenie w meblu.

3. Przymocowac urzgdzenie $rubami do
mebla.

4. Zakry¢ tuleje zdjetymi wezesniej
zatyczkami.

Gabaryty urzqdzenia (mm)
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Zabudowa na kolumnie (mm)

A
3
>

v

[
w
o
%l
i
orlleo

A
w
\ 4

Upewni¢ sie, ze na gérnej/tylnej
czesci mebla znajduje sie otwér o A 4
gtebokosci okofo 35-40 mm.

IN
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Zabudowa pod blatem roboczym (mm)

66—

IN=E
|
!

\/\ \  490-500 60
co N B
G
/ Jezeli zamierza sie wbudowaéd
£ | urzqdzenie, pod blatem roboczym
nalezy zainstalowa¢ drewniang listwe,
aby zagwarantowaé uzycie uszczelki
L L przyklejonej do tylnej czesci panelu
A min 603 mm przedniego, zapobiegajqce;
' ewentualnym przeciekom wody lu
B 560 - 564 mm innych ptynéw.
C 583 -585mm
D 9-11mm
E min. 5 mm
F o121 - 1105 mm
G min. 560 mm
H min. 594 mm

co Wyciecie na kabel zasilajgey (min. 6 cm?)

ib Skrzynka zigczy elekirycznych

|  Upewnic¢ si, ze na gémej/tylnej
= | czesci mebla znajduje sie otwor o
gtebokosci okofo 60 mm.

282 - MONTAZ 914779553/C



A min. 603 mm
A B 560 - 564 mm
D ~wb C 583 -585mm
7 C H D 911 mm
Ib B o - D E min.5mm
D ° " \'b F 121-1105mm
co I G min. 560 mm
/ v v H min. 594 mm
- F co Wciecie na kabel zasilajgey (min. 6 cm?)
ib  Skrzynka zfqczy elekirycznych
< G > wb Listwa drewniana (zalecana)

co

\i
—
I

@
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